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UNA NUEVA
FORMA DE
DISFRUTAR
LAS MAÑANAS

DESAYUNO

 SELECCIONE UNA DE ESTAS OPCIONES

CONTINENTAL
• Jugos
• Panes variados
• Mantequilla
• Mermelada
• Bebidas calientes

AMERICANO
• Jugos
• Panes variados
• Mantequilla
• Mermelada
• Bebidas calientes
• Plato de fruta de la 
   estación (melón, piña,
   papaya y fresas)
• Huevos a su elección
   (Revueltos, omelette o
   fritos)
• Salchichas o tocino

TROPICAL
• Jugos
• Panes variados
• Mantequilla
• Mermelada
• Bebidas calientes
• Canasta de frutas de la
   estación (barqueta de
   melón rellena de 
   macedonia de frutas,
   shot de yogurt y quesos
   ligeros)

TÍPICO
•  Jugos
• Panes Variados
• Mantequilla
• Mermelada
• Bebidas Calientes
• Variedad de fritos: empanada,
   marranitas, aborrajados,
   chicharrón, patacón. (3 por persona)
   Acompañadas de hogao, ají y 
   calentado valluno
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SALAD BAR
• 8 tipos de legumbres
• 4 tipos de vinagreta

ENTRADAS FRÍAS

HUEVOS
Al gusto:

FIAMBRE CEREALES PANES

• Champiñones
• Jamón
• Espinacas
• Cebolla
• Tomates
• Queso
• Tocino

• Jamón York
• Salami
• Pastrami

• Corn flakes
• Cereal integral

• Tostadas francesas

• Queso edam
• Queso costeño
• Queso crema a las 
   finas hierbas

Mesa de Quesos:

Mesa de Jamones:

Panes salados:
• Pandebono
• Yuca francés
• Pan yema
• Pan integral
Panes dulces:
• Chocolate
• Manjar
• Canela
• Muffins

ENTRADAS CALIENTES COPAS DULCES TORTAS

• Ceviche de camarones
• Ceviche mixto
• Ceviche de pescado
• Pulpo al olivo
• Tiraditos de pescado

• Pinchos
• Papa rellena
• Empanadas
• Arepa de huevo
• Brochetas de pollo
• Carimañolas

• Cinco leches
• Zupa Ingleses
• Mousse de curuba
• Minestrone de fruta
• Mousse de maracuyá
• Arroz con leche
• Mousse de corozo

• Torta de chocolate
• Postre de tres leches
• Tartaleta de frutas tropicales
• Torta inglesa
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EXCLUSIVO

 Trufas
 Bombones
 Tartaleta de Pistacho y Frutos Rojos
 Turrón de Chocolate
 Croissant de Nutella
 Torta de Chocolate

 Fritos típicos: marranitas, empanadas y aborrajados
 Sándwich de jamón y queso
 Sándwich de pollo y champiñones 
 Pastelito de hojaldre: pollo, carne, jamón y queso
 Deditos de queso
 Quiché Lorraine

 Sándwich o wrap de roastbeef
 Wrap de pollo césar
 Sándwich de jamón de pavo con queso provolone 
 Sándwich de posta con aguacate
 Empanada de lomo
 Croissant de tomate y queso de bufalla

 Tartaleta de frutas
 Brownie
 Cupcake de vainilla
 Pie de coco
 Alfajores
 Galletas variadas

 Torta de zanahoria
 Torta de banano
 Pastelito gloria 
 Croissant de chocolate
 Muffin de vainilla

 Sándwich de jamón serrano con queso manchego y rúgula
 Triple de salmón ahumado y pan negro
 Sándwich de pastrami, salami, roastbeef y queso crema 
 Empanada de camarón
 Sándwich de langostino y piña
 Sándwich de panceta de cerdo al hoisin con vegetales o salsa criolla





TÍPICO

• Cóctel de camarón 
   pacífico
• Ensalada tradicional de
   aguacate cilantro
• Pescado en salsa de 
   chontaduro
• Chuleta valluna
   (cerdo o pollo)
• Arroz con coco blanco
• Plátano aborrajado
• Manjar con queso
• Tres leches

ITALIANO

• Ensalada césar
• Prosciutto y melón
• Ossobuco a milanés
• Pollo a márzala
• Rissoni cuatro quesos
• Croquetas de papa a la 
   parmesana
• Tiramisú
• Pannacota

ESPAÑOL

• Gazpacho
• Croquetas de jamón serrano
• Carrileras al vino tinto
• Pescado al ajillo
• Paella de vegetales
• Papas panderas
• Tocino del cielo
• Torrija

PERUANO

• Ceviche de pescado
• Causa de pollo
   (langostinos, pulpo y
    verduras)
• Lomo salteado
• Pescado en salsa de
   mariscos
• Arroz caldoso
• Cauche de papa
• Suspiro limeña
• Bien me sabe de 
   guanábana

FRANCÉS

• Niçoise
• Ensalada de peras al
   roquefort
• Borguighnone de res
• Fricasé de pollo
• Arroz pilaf
• Papas leonesas
• Mousse de chocolate
• Milhojas de arequipe

ORIENTAL

• Maki sushi
• Tataki de atún
• Lomo en salsa de shitakes
• Pollo teriyaki
• Arroz frito
• Tempura de vegetales
• Tarta de lychee
• Flan de coco y té verde

ENTRADA

• Cóctel de langosta
• Tartar de atún
• Carpaccio de salmón
• Carpaccio de pulpo
• Causa de cangrejo y
   aguacate
• Salad bar

PROTEINA
 
• Bifé de angus con chimichurri
• Atún en salsa teriyaki
• Pecado en salsa de trufas
• Pescado en salsa de camarones
• Envoltini de res con hongos 
   silvestres
• Langostinos panko en salsa de 
   corozo

ACOMPAÑAMIENTO

• Arroz con almendras
• Arroz al pesto piñones
• Arroz al azafrán con piñones
• Pure de papa y trufas
• Espárragos con prosciutto
• Ragú de hongos al oporto

POSTRES

• Mouse de tres chocolates
• Tartaleta de avellanas
• Charlotte de chocolate
• Mousse de baileys y chocolate
• Dulce de guanábana
• Macarrones



EXCLUSIVOEXCLUSIVO

ENTRADA
•  Ensalada cesar tradicional con lechuga romana
•  Ensalada mixta (lechugas mixtas, cebolla, rabanitos, zanahoria y tomates) 
•  Antipasto de vegetales 
•  Champiñones al ajillo 
•  Ensalada cosecha
•  Salad Bar: lechugas, tomate, cebolla, queso, pepino, berenjenas marinadas y crutones

SELECCIONE UNA DE ESTAS OPCIONES
BUFFET ESTÁNDAR

•  Arroz a las finas hierbas
•  Arroz con coco
•  Puré de papa
•  Papas leonesas
•  Berenjenas gratinadas
•  Vegetales salteados

•  Tres leches
•  Torta de chocolate
•  Strudel de manzana
•  Enyucado
•  Mousse de chocolate
•  Flan de naranja

PROTEÍNA ACOMPAÑAMIENTOS POSTRES
•  Lomo en salsa de pimienta 
•  Pollo en salsa de Champiñones 
•  Costilla BBQ
•  Goulash de carne
•  Pollo a la criolla 
•  Posta negra 

RECOMENDACIÓN DEL CHEF:

•  Ensalada césar Tradicional con lechuga romana • Champiñones al ajillo

•  Lomo en salsa de pimienta •  Pollo a la criolla

•  Arroz a las finas hierbas •  Berenjenas gratinadas

•  Tres leches • Mousse de chocolate



EXCLUSIVOEXCLUSIVO

ENTRADA

SELECCIONE UNA DE ESTAS OPCIONES
BUFFET PREMIUM

•  Arroz caldoso
•  Arroz de olivos
•  Gratín de papa
•  Papa duquesa
•  Pastel de maiz
•  Majado de yuca

•  Tiramisú
•  Opera
•  Pecan pie
•  Mousse de chocolate y pistacho
•  Milhojas de arequipe
•  Cheesecake de corozo

PROTEÍNA ACOMPAÑAMIENTOS POSTRES
•  Salmon en maracuya y mango 
•  Pescado en mantequilla blanca
•  Panceta de cerdo hoisin
•  Bourghignonne de res 
•  Pollo en salsa de hongos 

RECOMENDACIÓN DEL CHEF:

•  Causa de pollo • Ceviche de pescado

•  Salmón en maracuyá y mango •  Bourghignonne de res

•  Arroz caldoso •  Papa duquesa

•  Pecan pie • Mousse de chocolate y pistacho

•  Ensalada capresse
•  Nueva césar (cogollos europeos, crutones y pollo)
•  Causa de Pollo
•  Ceviche Cartagenero
•  Ceviche de Pescado
•  Salad bar (lechugas asiáticas, tomates cherry, aguacate,
   zanahoria bici, crutones, queso holandés, aceitunas y palmitos)



ENTRADA PROTEÍNA ACOMPAÑAMIENTOS POSTRES
• Ensalada césar
• Ensalada griega
• Quiché lorraine 
   con ensalada verde
• Ensalada de frutas 
   comprimida y frutos 
    secos
• Ensalada Capresse
• Strudell de hongos 
    con queso

• Lomo en salsa de
   cuatro pimientas
• Chuletón de cerdo 
   a la napolitana
• Strogganof
• Pollo en salsa de 
   mostaza
• Asado de tira al cilantro
• Salmón en salsa teriyaki

• Puré de papa y vegetales baby
   con risonni de queso
• Croqueta de papa y perlas de 
   vegetales con arroz con hongos
   y espárragos
• Crema de fríjol negro y croqueta
   de yuca con vegetales salteados 
   y arroz oriental

• Tres leches
• Tiramisú
• Torta de chocolate
• Profiteroles con crema 
   de café con suspiro
• Tartaletta de limón

ENTRADA PROTEÍNA ACOMPAÑAMIENTOS POSTRES
• Carpaccio de pulpo en
   salsa de olivos
• Tartar de atún
• Ensalada de frutas 
   comprimidas y cielini
   de Bufalla
• Tataki
• Ensalada de huerto con
   tierra de olivos y papa 
   Kaolin
• Causa de centolla con
   carpaccio de langostinos

SHERBET
• Limón
• Corozo
• Maracuyá
• Lulo
• Piña
• Mandarina

• Pichana con chimichurri
• Duo (bourghigonne de res
   y langostinos en salsa de 
   trufa
• Duo de salmón y róbalo
   en salsa de trufas
• Porkbelly al hoisin
• Langostinos criollo 
• Canilla de cordero al
  vino tinto
• Cochinillo confitado

• Papa rústica y ensalada del huerto
• Croqueta de papa y vegetales 
   tiernos
• Pure de papa criolla y espárragos
• Majado de yuca criolla
• Risotto de quinua y champiñones
• Puré de camote y champiñones

• Esfera de chocolate y 
   maracuyá
• Daquoise de pistacho y
   nutella
• Pecan pie
• Suspiro de guanábana
• Tartaleta de peras y 
    butterscoth
• Cheesecake de cítricos

EXCLUSIVO
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• Empanadas
• Marranitas
• Aborrajados
• Canapé de jamón con queso
• Pinchos de lomo
• Pinchos de pollo
• Mini quiché lorraine
• Bruschetta capresse
• Mini pizza de vegetales
• Quibbe

• Quiché lorraine
• Canapé de peras roquefort
• Quiché de cuatro quesos
• Quiché de mariscos
• Empanada de lomo salteado
• Empanada de ají de gallina
• Mini rollos de pastrami con
   queso
• Montadito de champiñones 
   con pesto
• Tortilla española y jamón serrano
• Spring rolls

• Mini tartar de atún
• Ceviche de champiñones
• Ceviche de pescado
• Pulpito a la parrilla
• Pinchos capresse con burrata
• Montaditos de angus beef con
   papa allumette
• Bolitas de risotto a los cuatro 
   quesos
• Pinchos de camarones al panko
• Croquetas de pollo con champiñones
• Canapé de roast beef

TÍPICO

• Vou le vant de cangrejo
• Ceviche de pulpo
• Montadito de jamón de bellota
• Croquetas de jamón serrano
• Langostinos en costra de yuca
• Langostinos al panko
• Montadito de salmón con aguacate
• Pinchos de angus beef y papa criolla
• Quiché de queso de cabra y escalibada
• Tartar de langosta estilo caribe

DELUXE

ESTANDAR PREMIUM



MENÚ

LUN
CH

BOX







•  Bola de helado
•  Torta de chocolate
•  Brownie con arequipe

• Lasaña de carne
• Nuggets con papas fritas
• Hamburguesa con papas fritas
• Hamburguesa con queso y jamón
• Nuggets de cerdo
• Cordon blue de pollo con puré
• Lomo de res en salsa de hongos y papas
   fritas
• Pizza de jamón con queso
• Pizza hawaiana
• Pasta alfredo

MENÚ POSTRE

INFANTIL
SELECCIONE UNA DE ESTAS OPCIONES

INFANTIL

ALIMENTA 
SUS SUEÑOS
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POSTRESSALAD BAR
• Lechugas
• Pepino
• Tomate
• Cebolla
• Queso
• Papa

PROTEINA
• Pollo
• Milanes de cerdo
• Goulash
• Stroganoff
• Pollo con verduras

ACOMPAÑAMIENTO
• Arroz con maíz
• Arroz a las finas hierbas
• Papas fritas
• Puré de papa
• Pastel de papa

POSTRES
• Torta de chocolate
• Torta de zanahoria
• Tres leches
• Mousse de fresa





a





• Pinchos de pollo
• Buffalo Wings
• Pollo asado
• Pollo teriyaki
• Chicharrón de pollo

• Pinchos de lomo
• Meat balls
• Carne asada
• Hamburguesas

• Carne y pollo
• Carne, pollo y langostinos
• Mixta parrilla (Chorizo, 
   morcilla y butifarra)
• Típica (arepas con huevo,
   carimañola y quibbe)

• Langostinos
• Pescado
• Calamar a la romana
• Muelas de cangrejo
• Mixta marina (langostinos, 
   pescado, calamar y camarones)

POLLO CARNE MIXTA MAR



LE RECOMENDAMOS LEER LA SIGUIENTE 
INFORMACIÓN

TODO NUESTRO PERSONAL ESTARÁ ATENTO A SUS REQUERIMIENTOS 
PARA GARANTIZAR EL ÉXITO DE SU EVENTO.

PARA ASEGURARLE UN SERVICIO EXCELENTE, 
IMPECABLE Y SIN CONTRATIEMPOS,

CONDICIONES DEL SERVICIO

CONDICIONES DEL 
SERVICIO DE 
ALIMENTOS Y 
BEBIDAS EN EL 
CENTRO DE EVENTOS 
VALLE DEL PACÍFICO 

1. PRECIOS
1.1 Los precios de nuestro servicio de Alimentos y 
Bebidas incluyen: montaje de 
mesas, sillas, cristalería y mantelería básica.
1.2 Nuestros precios no incluyen el 8% INC 
(Impuesto Nacional al Consumo) ni el 10% del 
servicio voluntario sugerido.

2. GARANTÍAS
2.1 Confirmación, modificaciones y aumentos

2.1.1 Confirmación
La selección de su menú y el número estimado de 
asistentes a su evento deben ser comunicados a su 
Coordinadora de Cuenta mínimo cuarenta y cinco 
(45) días antes del evento. 

El número estimado de asistentes que se confirme 
por contrato es el mínimo garantizado. Esta 
cantidad no se puede disminuir. 

2.1.2 Modificaciones y aumentos
Máximo diez (10) días antes del evento se puede 
confirmar aumento. 

A partir de esta fecha, y hasta 72 horas antes del 
inicio del evento, se puede confirmar un aumento 
del 10% sobre la cantidad previamente 
confirmada. Los incrementos generados en un 
periodo después de las 72 horas establecidas, 
estarán sujetos a disponibilidad y a un recargo 
adicional del 10%.

 3. ALIMENTOS NO CONSUMIDOS
Todo el servicio de Alimentos y Bebidas que se 
ofrece en nuestras instalaciones es preparado y 
presentado en exclusividad por el Centro de 
Eventos Valle del Pacífico (CEVP). Por lo tanto, por 
motivos de seguridad e higiene, los alimentos sin 
consumir no podrán ser retirados de nuestras 
instalaciones. 

4. DEGUSTACIONES
Las degustaciones se pueden realizar hasta treinta 
(30) días antes del evento. Para garantizar el éxito y 
óptimo desarrollo de la degustación, limitamos el 
número de asistentes a dos (2) personas. 

Todas las solicitudes de pruebas de Alimentos y 
Bebidas deben realizarse con evento confirmado. 
Si no es así, el cliente debe asumir el costo de la 
degustación.



WWW.VALLEDELPACIFICO.CO

+ 57 (02) 641 1000
comercial@valledelpacifico.co
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